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Stellenausschreibung 
 

DER GUTE MORGEN BEGINNT MIT DIR 
Früh anfangen, selbstständig arbeiten und den Nachmittag frei 

Mitarbeiter Frühstück & Küche (m/w/d) 
• Du bist gerne früh auf den Beinen? 
• Du magst Menschen und hast Freude daran, dass sie sich bei Dir willkommen 

fühlen? 
• Du arbeitest gerne selbstständig, ohne dass Dir ständig jemand sagen muss, 

was als Nächstes zu tun ist? 

Dann passt Du wahrscheinlich gut zu uns. 

 

Denn am Morgen bist Du einer der wichtigsten Menschen in unserem Hotel. 

Du bereitest das Frühstück vor und bist das erste Gesicht, das unsere Gäste 
sehen. Du begrüßt sie am Morgen, kümmerst Dich um ihre Wünsche und 
verabschiedest später die Gäste, die uns wieder verlassen. 

 

Am Vormittag bist Du der Gastgeber im Hotel Schloss Wissen 

• Eigenverantwortliches Arbeiten ohne ständige Kontrolle. 
• Ein kleines Team, das sich gegenseitig unterstützt. 
• Vollzeit, Teilzeit oder Minijob – wir finden das Arbeitszeitmodell, das zu 

Deinem Leben passt. 
• Viele Arbeitszeiten liegen am Vormittag. 
• Die Wochenenden planen wir gemeinsam. Deshalb sind regelmäßige freie 

Wochenenden selbstverständlich. 
• Gemeinsam Essen im Team. 
• 28 Urlaubstage bei einer Vollzeitstelle. 

 

Dein Morgen, deine Verantwortung 

• Viele Vormittage organisierst Du weitgehend selbstständig. 
• Du kümmerst Dich um das Frühstück und unsere Gäste. Gleichzeitig hast Du 

ein Auge auf die Rezeption und das Telefon. 
• Du beantwortest Fragen, nimmst Reservierungen an und kümmerst Dich um 

den Check-out der abreisenden Gäste. 

Natürlich musst Du nicht alles wissen und können. Was nicht am Vormittag 
erledigt werden muss, übernehmen später Deine Kollegen. 
 

Nach dem Frühstück geht es in die Küche 

• Du hilfst bei den Vorbereitungen für später, schneidest und bereitest 
Lebensmittel vor und übernimmst einfache Arbeiten in der Küche. 

Du musst dafür kein Koch sein. Wenn Du gerne mit Lebensmitteln arbeitest, 
vielleicht auch privat gerne kochst und Lust hast, Neues zu lernen, bringst Du 
schon viel mit. 

 

Was Dich bei  
uns erwartet 
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Früh anfangen hat Vorteile 

• Unter der Woche beginnt Dein Arbeitstag um 6:00 Uhr, am Wochenende um 
7:00 Uhr. 

• Dafür hast Du früher Feierabend und noch viel vom Tag. 
• Wir suchen vor allem Mitarbeiter für 25 bis 30 Stunden pro Woche. Wenn Du 

mehr arbeiten möchtest, ist auch Vollzeit möglich. 

Dafür bekommst Du bei uns Zeit, denn Niemand wird bei uns ins kalte Wasser 
geworfen: Du wirst in Ruhe eingearbeitet und lernst Schritt für Schritt alles, was 
Du für Deinen Vormittag bei uns brauchst. 

 

Du brauchst keine Ausbildung im Hotel, im Service oder in der Küche. Wichtiger 
ist uns: 

• Du bist gerne früh auf den Beinen. 
• Du magst Menschen und bist gerne Gastgeber. 
• Du arbeitest zuverlässig und selbstständig. 
• Du hast Freude am Umgang mit Lebensmitteln. 
• Du möchtest Neues lernen. 

 

Wenn Du das Gefühl hast, dass das mehr ist als ein Job: Schreib uns kurz, wer Du 
bist. Ein paar Stichpunkte zu Deinem Lebenslauf reichen völlig. 

Oder komm einfach vorbei und lerne uns kennen. Dein Ansprechpartner ist: 
Michael Lemke lemke@schloss-wissen.de / +49 2837 – 9619-0 

Das solltest Du 
mitbringen 

Bewirb Dich ganz 
unkompliziert 
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